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giver godt indeklima - oqg

Fedtaflejringer i emheetter forarsager brande, og i mange storkokkener er
indeklima og arbejdsmiljg alt andet end optimalt. Med ny lgsning ggr Jimco A/S
eliminering af fedtpartikler prismeessigt overkommelig for alle

Medierne fortzeller ofte om
brande og eksplosioner i
restauranter og storkekkener,
der i mange tilfaelde skyldes
kombinationen af stikflammer
og aflejret fedt i emhaetterne
—en bogstavelig talt
spraengfarlig cocktail. Jimco
A/S har siden 1993 udviklet og
produceret UV-C-baserede
anlaeg til luftrensning, og den
helt nye produktserie KPC-B
bringer avanceret teknologi til
forebyggelse af olie- og
fedtaflejring ned i et prisleje,
hvor selv sma restauraterer
kan vaere med.

| starten leverede Jimco
primaert til industrien, men
siden er teknologien blevet
udbredt til restauranter og
storkekkener.

— Der var fra starten stor
interesse for vores
luftrensningskoncept til
fedevaremiljger. Samtidig
erfarede vi, at man bl.a. pa
restauranter havde store
udfordringer med rengering
af emhaetter og luftkanaler.
Selvom det er lovpligtigt at
holde kanalerne rene, gar der
nogle steder ar mellem hver
rensning. Det fik os til at
udvikle en l@sning til brug alle
steder, hvor der tilberedes
mad, fortaeller direktar Jimmy
Larsen.

Verden over
Jimco begyndte saledes i 1996
at fremstille udstyr til

Aflejret fedt i emhaetter og ventilationsrar kan vaere en drsag til brande.

restauranter og storkgkkener
under navnet KPC (Kitchen
Pollution Control).
Produkterne bruges i dag
verden over, herunder i
plejehjems- og
sygehuskgkkener samt af
internationale kaeder som KFC,
Hilton, Marriott og
McDonald’s.

Fedtpartikler bliver til vand
KPC er baseret pa Jimcos UV-
C-teknologi, der har modtaget
EU’s miljgpris. Produkterne
virker grundleeggende pa
samme made som firmaets
anlaeg til produktionsmiljger,
der eksempelvis benyttes i
forbindelse med Daloons

gigantiske industrielle
frituresteger.

— KPC-elementet placeres bag
emhaettens fedtfilter. Den luft,
der udsuges, behandles med
lys fra anleeggets UV-C-lamper,
og de ultraviolette straler
reagerer mod fedt- og
lugtpartikler. Fedtet
omdannes derved til
kuldioxid, ilt og vand, der
afledes, fortaeller Jimmy
Larsen. Pa den made
forebygges aflejring af olie og
stegefedt i emheetten,
samtidig med at lugtgenerne i
bygningen og det
omkringliggende milja
minimeres.

99 pct. fjernes

— Op til 99 pct. af de partikler,
der passerer igennem, bliver
fjernet. Samtidig reduceres
kokkenets koncentration af
kvaelstofilte, som det er
usundt at indande i stort
omfang. Det bidrager til bedre
indeklima og arbejdsmiljg,
siger direkt@ren. Han
fremhaever ogsa, at indvendig
rengering af emheaetter og
luftkanaler bliver naermest
ungdvendig. Netop
hensynene til indeklima,
arbejdsmiljg og forebyggelse
af ulykker er ifglge Jimmy
Larsen kundernes
vaesentligste grund til at kebe
KPC-produkterne, men 0gsa
andre overvejelser spiller ind.
- Det aflejrede fedt nedseetter
med tiden ventilatorens
omdrejningshastighed og
dermed effektivitet. Og nar
man som kunde gar ind et
sted, hvor der lugter kraftigt af
mados eller friture, kan man
hurtigt miste appetitten, siger
han.

Bliver op til 40 pct.
billigere

Jimco A/S oplever stort
potentiale for aget salg af
KPC-anlaeg — ogsd blandt
aftagere med begraensede
budgetter. Det har faet
virksomheden til at udvikle en
ny og billigere udgave, KPC-B,
med forenklet konstruktion og
montering.
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